Setembro, 2026

Fruticultura sustentavel e valor agregado: Desenvolvimento, aceitabilidade sensorial e
estabilidade no armazenamento de polpas mistas de frutas cultivadas nas estagoes
experimentais da Empaer-PB

Roberta de Oliveira Sousa Wanderley®

'EMPAER — Empresa Paraibana de Pesquisa, Extensdo Rural e Regularizagdo Fundiaria

A busca por alimentos mais saudaveis tem movimentado um mercado crescente para frutas e
compostos de frutas, no qual se destacam as frutas nativas brasileiras por suas caracteristicas
diferenciadas de sabor e aroma, e por possuirem um nivel elevado de constituintes bioativos. A
riqueza da biodiversidade de fruteiras tropicais na Paraiba contrasta com elevadas perdas pos-
colheita decorrentes da sazonalidade e da acentuada perecibilidade dos frutos. Esta pesquisa visa
promover o aproveitamento agroindustrial das frutas das Estacdes Experimentais da EMPAER-PB
mediante a padronizagao, e avaliagao da estabilidade formulagdes exclusivas de polpas mistas
(Caju, Acerola, Abacaxi, Mangaba e Maracuja). A pesquisa avaliara o efeito da pasteurizagao
comparado ao controle in natura durante estocagem sob congelamento. Serdo determinados
parametros fisico-quimicos, compostos bioativos, capacidade antioxidante, perfil microbioldgico e
aceitabilidade sensorial. O trabalho fornecera protocolos tecnolégicos seguros e replicaveis,
mitigando limitagdes sensoriais nativas (adstringéncia e viscosidade) e fortalecendo a agroindustria
regional.
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